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VOM BESTEN EINS MEHR.

Mit Herz und Leidenschaft stellen wir feine Osterkreationen in unserer 
Confiserie und Backstube von Hand her. Die edlen, handgegossenen und 
bemalten Kreationen sind unverwechselbare Meisterstücke. Ganz nach 
dem Motto: «Vom Besten eins mehr» verwöhnen wir unsere Kunden mit 

einem zusätzlichen Ohr.

Versand
Produkte mit diesem Symbol sind für den 
Versand geeignet. Wir beraten Sie gerne: 
kundendienst@st-jakob.ch

DIE STIFTUNG ST. JAKOB
Die Integration von Menschen mit einer Beeinträchtigung in das Arbeitsleben 
und in die Gesellschaft steht bei uns im Mittelpunkt. Wir bieten marktgerechte 
Arbeit und Ausbildungsplätze in einem sozialen Umfeld. Die Stiftung St. Jakob 

ist ein wirtschaftlich ausgerichtetes Sozialunternehmen und begeistert mit einem 
breiten Sortiment an hochwertigen Produkten und Dienstleistungen. 

#stiftungstjakob|st-jakob.ch

Frau Jakob Herr Jakob
Milch
ca. 75 g
18 cm
CHF 14.90
Art. C50.005

Milch
ca. 75 g
18 cm 
CHF 14.90
Art. C50.004

2 3



1

3

2

1 2 3

Milch/Dunkel/ 
Weiss/Himbeer 
ca. 45 g 
12 cm
CHF 8.90
Art. C50.001 MI/
DU/WE/HI

Dreiohrhase
klein

MIT HERZ UND LEIDENSCHAFT.
Handgemacht im Kreis 5.

Dreiohrhase
mittel

Milch/Dunkel/ 
Weiss/Himbeer 
ca. 100 g 
17.5 cm
CHF 15.90
Art. C50.002.MI/
DU/WE/HI

Milch/Dunkel/ 
Weiss/Himbeer 
ca. 600 g 
31 cm
CHF 69.90
Art. C50.003.MI/
DU/WE/HI

Dreiohrhase
gross

Dreiohrhase
Cappuccino
Cappuccino Aroma 
ca. 100 g 
17.5 cm 
CHF 15.90
Art. C50.002.CA

Köbi

Milch
ca. 160 g
24 cm
CHF 19.90
Art. C50.028.MI

Feldhase

Milch
ca. 115 g
18 cm
CHF 17.90
Art. C50.008
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Dreiohrhase
Passionsfrucht
Passionsfrucht Crisp 
ca. 100 g 
17.5 cm 
CHF 15.90
Art. C50.002.PA



Genussvolle Briefpost.
Tafelschokoladen können frankiert als Briefpost ver-
schickt werden. Gut zu wissen für Geschäftskunden, 
die einen genussvollen und kosteneffizienten Versand 
an ihre Geschäftspartner und Mitarbeitenden planen.

Die drei Affen sind in einem japanischen Sprichwort verwurzelt und symbolisieren den 
Umgang mit Negativem. Das Sprichwort „nichts sehen, nichts hören, nichts sagen“ wird als 
mizaru, kikazaru, iwazaru bezeichnet und steht für die Weisheit, schlechte Dinge bewusst 
zu übergehen. Es ist eine poetische Darstellung der Ethik, die darauf hinweist, dass Klugheit 
oft darin besteht, das Negative zu ignorieren.

Milch 
ca. 18 g  
6.5 cm
CHF 5.20
Art. C50.020

Jacqueline

Oster-Relief aus Milch
Couverture (38%)
Gianduja-Krokant Füllung
Gold bestäubt 
ca. 100 g 
15.5 x 7.5 cm 
CHF 13.90
Art. C50.021

Rennhäsli
Milch 
ca. 15 g  
6.5 cm
CHF 4.90
Art. C50.022

Häsli
Milch/Dunkel/ Him-
beer/Weiss
ca. 12 g  
6 cm
CHF 3.50
Art. C50.009.MI/
DU/HI/WE

Häsli gefüllt
Gianduja/Baileys/
Truffes  
ca. 35 g  
6 cm
CHF 6.90
Art. C50.011/012/013

ca. 80 g 
17 cm 
CHF 15.90
Art. C50.031

Hopsi Hochhändchen

Gut zu wissen.

ca. 80 g 
17 cm 
CHF 15.90
Art. C50.032

Blinki Blickfang
ca. 80 g 
17 cm 
CHF 15.90
Art. C50.033

Mucki Mundzu
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Ostereier  
farbig 6er
6 verschiedene Füllungen
• Caramel-Nougatkrokant
• Erdbeer-Joghurt
• Grenada 65%
• Mandelgianduja-Cro-

quantine
• Mascarpone-Marzipan
• Kokos-Vanille

ca. 125 g 
CHF 19.90
Art. C50.023

Nonpareilles
Säckli à ca. 100 g 
CHF 11.90
Art. C11.054

Rocherhuhn
ca. 85 g 
CHF 13.90
Art. C50.026
Nur in den Filialen erhältlich

2

2

Hanna das Schaf
Gianduja Kreation
ca. 80 g 
CHF 11.90
Art. C50.025

1

1

4 4

WUSSTEN SIE SCHON?
Wir bieten auch eine vielzahl individueller Gestaltungsmöglichkeiten an. 

Ob Verpackungen, Banderolen oder Etiketten.

• Wir produzieren alle Produkte mitten in Zürich im Kreis 5
• Für die Herstellung unserer Produkte verwenden wir, wo immer möglich, 

regionale Zutaten und berücksichtigen lokale Lieferanten
• Einzel- und Massenversand im Inland möglich
• Wir unterstützen Sie gerne beim Rüsten, Konfektionieren, Verpacken 

und Versenden Ihrer Geschenke

Frohe Ostern!
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Mit Raffinesse und Passion.
Unser Team kreiert exzellente Pralinés –
täglich frisch und in Handarbeit. Ohne künstliche
Zusätze.

16 MEISTERHAFTE 
KREATIONEN.

Wir stellen unsere Pralinés seit Jahren mitten im Herzen von Zürich her. 
Jedes verlockend fürs Auge und himmlisch im Gaumen. Sie bezaubern alle 

Geniesserinnen und Geniesser mit ihrem intensiven Geschmack, von der 
feinen Couverture bis zur cremigen Füllung.

Grand Cru Couverture – Edelcacao aus Grenada, Karibik
• Milch Couverture – ausgewogener Geschmack mit 38% Edelcacao
• Dunkle Couverture – ein sensorisch intensives Erlebnis mit 65% Edelcacao

• Weisse Couverture – geschmeidige Textur mit 36% feinster Kakaobutter
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Klassische Pralinés frisch 
kreiert  
und assortiert.
ca. 45 g 
CHF 9.80
Art. C10.001

Tradition
Mit dunkler  
Couverture und  
fruchtiger Füllung.
ca. 45 g  
CHF 9.80
Art. C10.002 

Eleganz

Vielseitig und  
modern von  
nussig bis fruchtig.
ca. 108 g 
CHF 19.50
Art. C10.004 

Fantasie
Eine kreative  
Auswahl  
klassischer Pralinés. 
ca. 108 g 
CHF 19.50 
Art. C10.003 

Kreation

Raffinierte Truffes-Krea-
tion mit Marc de Cham-
pagne. 
Mit Alkohol.
ca.  99 g 
CHF 19.50
Art. C10.007

Champagner
Assortierte,  
feine Truffes aus  
erlesenen Zutaten.
ca. 105 g 
CHF 19.50
Art. C10.009

Truffes

Unsere gesamte 
Kreation exzellenter 
Pralinés. 
ca. 190 g 
CHF 34.00
Art. C10.005 

St. Jakob
Die meisterhafte Selek-
tion unserer Chocolatiers. 
ca. 300 g 
CHF 58.00
Art. C10.006 

Paradies

9 exotische, vegane 
Pralinés.
ca. 108 g 
CHF  24.50
C10.013

Expedition



Tirggelkonfekt
Ostern
ca. 150 g 
CHF 10.90
Art. T50.035

Lamm Gottes  
14. Jahrhundert
ca. 50 g 
15cm Ø 
CHF 13.90
Art. T50.145

Osterhase mit
Wanderstock
ca. 12 g 
5 x 10 cm 
CHF 3.90
Art. T50.144

Die drei Hasen
ca. 5 g 
7 cm Ø 
CHF 3.90
Art. T50.136

Osterbaum
Anhänger
ca. 47 g 
6 – 7.5 cm 
6 Stück 
CHF 11.90
Art. T50.138

Dreiohrhase
Tirggel
ca. 30 g 
14 cm 
CHF 5.90
Art. T50.137

ORIGINAL
ZÜRI TIRGGEL.

Das Zürcher Traditionsgebäck wird bei uns nach einer jahrhundertealten 
Rezeptur in Handarbeit hergestellt. Beim Original Züri Tirggel kommt es auf 

die Feinheiten an – für den einzigartigen Geschmack.

Der Tirggel-Meister und seine Mitarbeitenden verwenden zur Feier
des Osterfestes die passenden Motive.
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Osternest 
Butterzopf
inkl. 3 Eier 
ca. 540 g 
25 cm Ø 
CHF 19.50
Art. B50.005

4
Zopftierli
ca. 90 g
12cm
CHF 2.90
Art. B50.006

2
Osterlamm
ca. 430 g
CHF 13.90
Art. K50.006
In Cellophan verpackt.

5
Osterchüechli
ca. 100 g 
Rosinen/Schoggi/Nature 
CHF 3.90
Art. K50.001/002/003

3
Spitzhase
ca. 65 g
15 cm
CHF 3.90
Art. K50.005

Frisch vom
Beck-Konditor.
Es muss nicht immer
Schokolade sein.
Daher haben unsere
Bäcker- und Konditor-
meister ihr ganzes 
Können in die feinsten
Osterspezialitäten
gesteckt.

5

2

3

4

 HABEN SIE AN  
DEN APÉRO GEDACHT?

Verwöhnen Sie Ihre Gäste zu Ostern mit einer exquisiten Auswahl aus unserem 
Sortiment an feinen Köstlichkeiten. Unsere sorgfältig zusammengestellten Platten 
präsentieren eine verlockende Vielfalt, die jeden Geschmack begeistern werden.

Geniessen Sie herzhafte Sandwiches, delikate Feingebäckplatten, verführerische 
Käsevariationen, erstklassige Fleischplatten, kunstvoll gestaltete Canapés, köstli-

ches Kleingebäck sowie eine Auswahl an feinen süssen Leckereien.

WIR BRINGEN GUTES MIT.
Wir verwenden nur frische und natürliche Produkte, 
welche wir mit Herz und Leidenschaft 
verarbeiten. Damit garantieren wir den besten 
Geschmack für reichhaltige Gerichte.

T  044 295 93 40  |  kundendienst@st-jakob.ch  | st-jakob.ch
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ALBISRIEDEN 
KANZLEI 
MARKTHALLE 
MÜNSTERHOF 
STAUFFACHER
VIADUKT 

KUNDENDIENST 

Püntstrasse 12, 8047 Zürich
Kanzleistrasse 18, 8004 Zürich
Limmatstrasse 231, 8005 Zürich
Münsterhof 7, 8001 Zürich
Badenerstrasse 41, 8004 Zürich
Viaduktstrasse 20, 8005 Zürich

T 044 295 93 40
kundendienst@st-jakob.ch
Bestellbüro Mo – Fr
von 07.30 – 12.00/13.00 – 16.30

BESUCHEN SIE UNSERE
WEBSEITE.
st-jakob.ch

Alle Preise in Schweizer Franken
inkl. MWST zzgl. Versand
Preis- u. Designänderungen vorbehalten.

Die Stiftung St. Jakob ist ein wirtschaftlich 
ausgerichtetes Sozialunternehmen. Wir bieten 
Menschen mit einer Beeinträchtigung markt-
gerechte Arbeit und Ausbildungsplätze in einem 
sozialen Umfeld.

Viaduktstrasse 20 | 8005 Zürich | T 044 295 93 93 | info@st-jakob.ch | st-jakob.ch


