Stiftung St. Jakob

Hergestellt bei

Baguette mit Pouletschnitzel * Konditorei K17.026 **

Rezept Gruppe Kennung

Deklaration

Weissmehl IP-Suisse, Pouletbrust, Wasser, Mayonnaise (Rapsol, Eigelb CH Freiland, Tafelessig, Wasser,
Speisesalz jodiert CH, Senf, Zucker CH, Hefeextrakt, Gewurze, Verdickungsmittel E415, Verdickungsmittel
E410), Ketchup (Tomatenptree, Branntweinessig, Modifizierte Starke, Zucker, Speisesalz jodiert CH),
Weizenmehl, Tomaten, Speisesalz jodiert CH, Pflanzendl, Weizenstarke, Hefe CH, Wirzmischung, Gewiirze,
Saureregulator E331, Panatura forte (Wasser, Hefe CH, Gerstenmehl, Acerola Fruchtpulver, Enzyme),
Maltodextrin, Dextrose, Streuwtrze, Garanta (Weizenstarke, Emulgator E472e, Malzmehl, Traubenzucker,
Antioxidationsmittel E300, Enzyme), Gerstenmalz CH, Zucker CH, Koriander, Curcuma, Ingwer, Bockshornklee,
Chili, Essig, Knoblauch, Senf, Kochsalz, Verdickungsmittel E415

Allergene

Enthélt glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste), Eier, Sellerie, Senf

Zusatzstoffe

mit Antioxidationsmittel

N&ahrwerte

Energie kJ 1003.60 |kJ/100g
Energie kcal 239.80 [kcal/100g
Fett 8.60 |g/100g
davon:

- gesattigte Fettsduren 0.50 |g/100g

- Trans-Fettsauren g/100g
Kohlenhydrate 30.20 (g/100g
davon:

- Zucker 2.20 |g/100g
Eiweiss 9.30 |g/100g
Salz 2.10 |g/100g
Fructose g/100g
Brennwert kJ 988.60 (kJ/100g
Brennwert kcal 235.10 [kcal/100g
Verkaufsinfo

Halbarkei — e o Tage [

[ Klimaschrank
[ Kanhlvitrine

[ Tiefkuhlschrank
[ Ungekihit
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Verkaufsgewicht Stuck

232g
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