Stiftung St. Jakob

Hergestellt bei

Focaccia mit Parmesan & Rucola * Konditorei K18.022 **

Rezept Gruppe Kennung

Deklaration

Weissmehl IP-Suisse, Tomaten, Wasser, Grana Padano Scheiben (Vollmilch BIO Knospe CH,
Konservierungsmittel E1105, Labextrakt, Salz), Rucola, Salzbutter 1% Spread (Butter CH, Sonnenblumendl,
Wasser, Maltodextrin, Kartoffelstarke, Eigelb CH Freiland, Zucker CH, Speisesalz jodiert CH,
Konservierungsmittel E202, Pfeffer, Verdickungsmittel E401, Verdickungsmittel E412, Verdickungsmittel E415),
Tomaten getrocknet, Rapsdl, Hefe CH, Speisesalz jodiert CH, Natives Olivenél, Panatura forte (Wasser, Hefe CH,
Gerstenmehl, Acerola Fruchtpulver, Enzyme), Aceto Balsamico, Rosa Pfeffer, Oregano, Sonnenblumendl,
Zucker, Essig, Zitronenséure E330

Allergene

Enthélt glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste), Eier, Milch, Schwefeldioxid und Sulfite (E220 E228); SO2

Zusatzstoffe

mit Farbstoff, mit Konservierungsstoff, mit Antioxidationsmittel, geschwefelt, Milchweiss

N&ahrwerte

Energie kJ 960.80 (kJ/100g
Energie kcal 229.60 [kcal/100g
Fett 10.60 [g/100g
davon:

- gesattigte Fettsduren 4.40 (g/100g

- Trans-Fettsauren g/100g
Kohlenhydrate 23.70 (g/100g
davon:

- Zucker 1.40 (g/100g
Eiweiss 9.40 |g/100g
Salz 1.20 |g/100g
Fructose g/100g
Brennwert kJ 955.90 (kJ/100g
Brennwert kcal 228.00 [kcal/100g
Verkaufsinfo

Halbarkei — e o Tage [

[ Klimaschrank
[ Kanhlvitrine

[ Tiefkuhlschrank
[ Ungekihit
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Focaccia mit Parmesan & Rucola *
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Konditorei K18.022 **
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Verkaufsgewicht Stuck

297.02g
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