Stiftung St. Jakob

Hergestellt bei

Laugenzopfli mit Pouletcurry * Konditorei K17.035 **

Rezept Gruppe Kennung

Deklaration

Weissmehl IP-Suisse, Pouletbrust, Wasser, Prince Curry Vegan (Rapso6l, Wasser, Ananas, Krauteressig,
Wirzmischung, Agavensirup, Kartoffelstarke, Branntweinessig, Zitronensaft, Sonnenblumendl, Farbstoff E161b),
Lollo rot, Ananas im Saft gewurfelt (Ananas, Ananassaft, Saureregulator E330), Speisesalz jodiert CH, Hefe CH,
Rapsol, Saureregulator E524, Milchpulver B (Dextrose, Butterfett), Kartoffelstarke, Butter CH, Sonnenblumendl,
Traubenzucker, Panatura forte (Wasser, Hefe CH, Gerstenmehl, Acerola Fruchtpulver, Enzyme)

Allergene

Enthélt glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste), Milch

Zusatzstoffe

mit Farbstoff, Milchweiss

N&ahrwerte

Energie kJ 1055.50 |kJ/100g
Energie kcal 252.20 [kcal/100g
Fett 11.60 |g/100g
davon:

- gesattigte Fettsduren 1.50 |g/100g

- Trans-Fettsauren g/100g
Kohlenhydrate 25.50 (g/100g
davon:

- Zucker 2.00 |g/100g
Eiweiss 10.10 (g/100g
Salz 1.40 |g/100g
Fructose g/100g
Brennwert kJ 1036.30 |kJ/100g
Brennwert kcal 247.30 [kcal/100g
Verkaufsinfo

Halbarkei — e o Tage [

[ Klimaschrank
[ Kanhlvitrine

[ Tiefkuhlschrank
[ Ungekihit
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216.49
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