Stiftung St. Jakob

Hergestellt bei

Zuri Tirggel Paradeplatz

Rezept

Tirggel T11.005

Gruppe Kennung

Deklaration

Weissmehl IP-Suisse, Wildhonig zertifiziert 30% MX, Zucker CH, Wasser

Blick Giber den damaligen Zurcher Neumarkt, seit 1865 der Paradeplatz. Rechts das ehemalige "neue”
Postgebaude mit der riesigen Tiefenhoflinde, welche am 28. Marz 1857 gefallt wurde und dem Geschéftshaus

weichen musste, in welches die Confiserie Springli einzog. Links das feudale Hotel Bauer, heute Savoy, das im
Herbst 1838 eingeweiht wurde.

Allergene

Enthélt glutenhaltiges Getreide (Weizen), Erdnisse

Nahrwerte

Energie kJ 1497.00 (kJ/100g
Energie kcal 357.80 [kcal/100g
Fett 0.80 |g/100g
davon:

- gesattigte Fettsauren g/100g

- Trans-Fettsauren g/100g
Kohlenhydrate 79.20 |g/100g
davon:

- Zucker 36.50 |g/100g
Eiweiss 6.90 |g/100g
Salz g/100g
Fructose g/100g
Brennwert kJ 1490.60 |kJ/100g
Brennwert kcal 351.00 |kcal/100g

Verkaufsinfo

Zu verkaufen bis (in Tagen): |150 Lagerung:

Haltbarkeit G altbar bis (in Tagen): |180

[ Klimaschrank
[ Kihlvitrine

[ Tiefkiihlschrank
] ungekiihlt

Verkaufsinformationen fur den Kunden: Blick Gber den damaligen Zircher Neumarkt, seit 1865 der Paradeplatz.
Rechts das ehemalige "neue" Postgebdude mit der riesigen Tiefenhoflinde, welche am 28. Marz 1857 gefallt
wurde und dem Geschéaftshaus weichen musste, in welches die Confiserie Spriingli einzog. Links das feudale
Hotel Bauer, heute Savoy, das im Herbst 1838 eingeweiht wurde.
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